GAMMO Organic (G1002) navod na pouzitie kombinovaného ru¢ného mlynéeka a vlo¢kovaca

NAVOD NA POUZITIE A UDRZBU

GAMMO Organic (G1002)
kombinovany ruc¢ny mlyncek a viockovac

Aby ste predisli poskodeniu zariadenia alebo ochranili svoju vlastnu fyzickd integritu, pozorne si precitajte
tuto pouzivatelsku prirucku.

Dakujeme, Ze ste si vybrali kombinovany ruény mlynéek a vlo¢kova¢ GAMMO Organic (G1002), ktory je
produktom madarskej rodinnej firmy.

Aby ste zabezpedili, Ze zariadenie bude fungovat spravne a dlho, pozorne si preditajte nasledujlce
informacie.

INSTALACIA, PREVADZKA:

Stroj pripevnite k stolu pomocou 2 prilozenych zavitovych konzol tak, Ze ich najprv vilozite do otvorov v
zakladni stroja a potom konzoly ru¢ne utiahnete.

Potom nainstalujte priloZzenu kluku na kovovy zavitovy Cap vycCnievajlci z tela mlynceka a otacajte fou v
smere hodinovych ruciciek, kym nie je pevne utiahnuta.

Stroj je vybaveny dvoma nasypkami réznych vel'kosti.

MLETIE: Vlozte zrnd do vacsieho zasobnika.

Zrno vstupuje do 90° podavacieho otvoru pomocou podavacej skrutky medzi dvoma kuzelfovymi mlecimi
kamenmi po priblizne 20 - 30 otackach.

Kamene sU samoostriace a obsahuju extrémne tvrdé korundové zrna. Tu sa zrno melie na celozrnnu
muku.

DOLEZITE: Stroj sa smie pouzivat iba na mletie suchych semien; Neméze sa pouzit na mletie
olejnatych semien, mokrych a predvarenych obilnin ani predmletej muky!

Kukurica sa da zomliet iba vtedy, ak s zrna rozdrvené priblizne na velkost pseni¢ného zrna!!!
Jemnost mletia je mozZné nastavit pomocou trojuholnikového gombika na prednej strane stroja.
Otocenim gombika smerom k znacke F dosiahnete jemnejSie mletie, otocenim smerom k znacke G
dosiahnete hrubsie mletie.

Mleta muka vyteka na spodok tela stroja, preto si tu vytvorte zbernl nadobu.

Na vlockovanie musime umiestnit zrno do mensieho zdsobnika, ktorym moze byt psenica, raz, ovos atd.
alebo iné suché zrna. Toto ide priamo medzi dva drviace valce, ktoré vykonavaju flokulaciu.

Nejde o nastavitelné drviace valce.

Obilné vilocky tieZ vystupuju v spodnej Casti stroja, na lavej strane, takze si aj tu vytvorte zbernt nadobu.

Najjemnejsie mletie sa dosiahne pri nastaveni 1 (vtedy s mlecie kamene najblizsie k sebe). Za tymto
Ucelom jemne otocte lievik v smere hodinovych ruciciek tak, aby Sipka bola nad &islom 1.

Medzitym sa ozve cvakavy zvuk, ¢o je zvuk zubov umiestnenych pod hltanom.

Ak sa kdekolvek na ceste zastavime rozvinutim lievika, tento stav sa opravi.

Pohybom od 1 do 6 dosiahneme postupne hrubsie mletie.

Zasobnik sa nesmie otodit viac v smere $ipky ako na urover 1!

Ak chcete hrubsie mletie, musite stla¢it mali kovovu guldckovi packu na tele stroja (tym sa uvolni
mechanicky zamok v stroji) a $ipku na zasobniku mdzete podla potreby nastavit do polohy 6 alebo dalej
oto¢enim zasobnika proti smeru hodinovych ruciciek.

Poloha nasypky sa fixuje uvolnenim kovovej gulockovej pritlacnej paky.
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TakzZe pre jemnejsie mletie by sme mali ndsypku vzdy otacat v smere hodinovych ruciciek v smere 1,
zatial ¢o pre hrubsie mletie by sme mali ndsypku vzdy otacat proti smeru hodinovych ruci¢iek, pricom
kovovu gul6cku na boku tela mlyncéeka drzime uUplne stlacenu.

Postup mletia:

Zrno umiestnené v nasypke prechadza medzi dvoma mlecimi kamenmi, kde sa melie na nastavenu
jemnost.

Dva mlecie kamene sa nachadzaju v mlecej komore vyrobenej z prirodného dreva.

Mlecia komora je od mechanickych ¢asti mlyna oddelena drevenym krdzkom s hubovitym krdzkom, ktory
sluzi ako tesnenie.

Bez toho nie je mozné mlynéek prevadzkovat, pretoze muka vznikajuca pri mleti skonéi na neZiaducich
miestach!

Ak ste kvéli Cisteniu vybrali dreveny krizok s $pongiou, uistite sa, Zze ste ho vlozili spat do nasypky tak,
aby bol viditelny dreveny krizok a nie $pongiova Cast.

Na Cistenie mlecej komory je stroj vybaveny 2 kozenymi Cistiacimi pasikmi umiestnenymi pod brdsnym
kotacom.

CISTENIE A UDRZBA:
Mlyncek vycistite po kazdom pouziti, aby v fiom nezostali Ziadne zrna ani mukal!
Toto je obzvlast dblezité, ak neplanujeme pouzivat nas stroj dlhsi ¢as.

Pred odloZzenim mlynceka sa oplati zomliet 1-2 hrste bielej ryZe na stupni 4-5 na Uéely &istenia.
Toto sa da urobit kedykolvek a dokonca sa to odporaca aj prilezitostne.

Ak mate pocit, ze vam mleté muky nevytekaju rovhomerne, ale len ,vypadavaju* nahodne, urcite by ste
ich mali vydistit ryzou!

Potom, ked je zariadenie vypnuté a odpojené od siete, rozvinte nasypku a skontrolujte, i je povrch
kamenov Uplne bez akychkolvek Skvin. Ak stale nie su Uplne Cisté, zoskrabte ich povrch nozom.

Pri navijani ndsypky je potrebné dbat na to, aby bola nit presne zarovnana.

Najjednoduchsi spsob, ako to dosiahnut, je spojit obe ¢asti a volne ich otadcat proti smeru hodinovych
ruciciek, kym nevydaju slaby cvak, v tomto mieste sa obe Casti stretnd.

Potom nim volhe otocte v smere hodinovych ruciciek, jemne ho krutiac, az kym nedosiahnete koncovu
doraz.

Musime si davat pozor, aby sme nasypku v koncovej polohe nestladili!! Tato sluzba nie je v zaruke.
Potom pomocou vahy nastavte nasypku na Uroven 6 (pociatocny stupen), ako je popisané vyssie.

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA:

Je zakazané vyberat nasypku zo zariadenia, pokial je pripojené k sieti!

Nikdy nenechavajte zariadenie zapnuté bez dozoru!

Uchovavajte zariadenie mimo dosahu deti!

Je zakazané siahat do zariadenia pocas jeho prevadzky, rozoberat ho, nalievat dor tekutiny alebo robit
cokolvek, ¢o brani jeho uréenému pouzitiu!

Dbajte na to, aby muka vzdy pradila do zbernej misky a nepretekala, pretoze to moze spdsobit, Ze motor
nasaje muku zo spodnej ¢asti spotrebica, ¢o poskodi jeho ¢innost.

Zaruka sa nevztahuje na opravu pripadnych $kdd, ktoré z toho vyplyvaju!

Je zakdzané umiestriovat zariadenie do blizkosti otvoreného ohria alebo vykurovacieho telesa!
Zariadenie nie je vhodné na priemyselné pouzitie!

Davajte pozor, aby vam stroj alebo jeho Casti nespadol, pretoze su vyrobené zo suseného dreva a mozu
sa zlomit!

DOLEZITE!!!

Skladovanie obilia v plastovom vrecku alebo skle na uzavretom mieste nie je idealne, pretoze vihne a
splesnivi a mdze sa prilepit na mlecie kamene, ¢o ma za nasledok, Zze kamene nebudld meliet, iba sa
otacaju a neprodukuju dostatok muky, alebo z vylevky takmer Ziadna muka nevytecie.

Mbze to spbdsobit poskodenie mechaniky stroja.
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Vzdy sa uistite, ze obilie nie je mokré, pretoze akékolvek poskodenie spbsobené tymto sposobom nie je
kryté zarukou!

Preto sa zrno pred mletim musi dékladne vysusit, a to bud’ umiestnenim na ¢erstvy vzduch, na sinko alebo
do blizkosti radiatora, alebo umiestnenim na niekolko minat do riry na vysoku teplotu s mierne
pootvorenymi dvierkami. Toto plati aj pre obilniny zaklipené v BIO OBCHODOCH!

V chladnom pocasi majte na pamati, ze mlyncek sa pocas prepravy skladuje na chladnom mieste.

Kovové a drevené Casti v zariadeni sa v dbsledku teplotnych rozdielov roztahuju a stahuju v réznej miere,
preto je dblezité, aby ste mlyncek nahle nepreniesli do teplej miestnosti, pretoze by to mohlo spdsobit
prasknutie dreveného tela mlyncekal!

Aby ste tomu predisli, nechajte ho niekolko hodin v krabici v menej teplej miestnosti (napr. na chodbe).

Nikdy ho vSak neumiestfiujte do blizkosti radidtora!

V pripade dalsich otazok, pripomienok alebo technickej pomoci kontaktujte, prosim, nas zakaznicky
servis!

Prajeme vam dlhé, zdravé a spokojné pouzivanie vasho mlyncekal!

DOPRAVNE BALENIE A RECYKLACIA
Prepravné balenie

Uschovajte si originalnu krabicu mlynceka a vnutorné baliace materialy, aby ste ho v pripade potreby
mohli bezpecne prepravovat.

Likvidacia starého zariadenia

Vyradené zariadenie musi byt zlikvidované spésobom Setrnym k Zivotnému prostrediu. Odporutca sa
odniest zariadenie do zariadenia na recyklaciu odpadu v stlade s miestnymi predpismi o nakladani s
odpadom.

Vyrobca si vyhradzuje pravo na technické zmeny!
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